
投稿してくださった方から抽選で毎月1名様に
「博多久松のご用意するお惣菜」をプレゼント！

博多久松Smile!フォトギャラリーに
写真を掲載しませんか？

思い出の写真を博多久松ホームページ「Smile!フォト
ギャラリー」に掲載しませんか？博多久松の商品と一緒
に撮影したベストショット写真と、その時感じた幸せな
気持ちを一言コメントに添えてご応募ください。

※当選の発表は賞品の発送をもって代えさせていただきます。
※ご応募いただいた写真は基本的に全てSmile!フォトギャラリーに掲載
いたします。
※投稿いただいた写真は弊社が運営するウェブサイト、紙媒体等で使用
させていただくことがあります。

ご応募いただいた写真は基本的に全てSmile!フォトギャラリーに掲載い
たしますが、画質が荒い、加工された写真、フレーム付きなどの写真およ
び事務局により不適切と判断された写真は掲載対象とならない場合が
ございます。ご了承ください。
投稿写真に特定できるほどの周囲が映りこんでいる場合、その人、建造
物ならびに場所の事前の承諾を得ているものとみなします。
ご応募いただいたデータの所有権及び写真等の著作権は有限会社久松
に帰属し返却はできませんので、あらかじめご了承ください。
掲載後に削除のお申し出があれば対応させていただきます。

〈注意事項〉

お客様の個人情報は、厳重な管理のもと、当企画に関するご連絡に使用い
たします。また、投稿いただきました写真は弊社が運営するウェブサイト、
紙媒体等で使用させていただくことがあります。

〈プライバシーポリシー／個人情報取扱い〉

博多久松の商品と一緒に撮影した写真、一言コメント、
必要事項を添え、以下のメールアドレスにご応募ください。

〈応募方法〉※お一人様一回限り

matsuda@hakata-hisamatsu.net
①写真1点 ②一言コメント
③応募者のお名前（ニックネーム可）
④ご住所 ⑤電話番号

※ホームページには、写真、お名前、一言コメントが掲載されます。

[メールアドレス]
[ 必 要 事 項 ]

・

・

・

・

※原材料・アレルギー表は別紙にて同梱しています。（WEBでも閲覧可能）

この度は、お母さんへの

感謝と健康を願う母の日に、

当店の料理で食卓が彩られること、

大変うれしく思っております。

「おせち」はもともと、「節日（季節の変わり目にあたる日）」に、

健康や豊作の願いを込めて食べられていた宮中料理のこと。

博多久松の母の日おせちプレミアムには、

「お母さんに日頃の感謝を伝え、家族揃って食事する

時間を大事にして欲しい」という想いを込めています。

素材選びから調理法にもこだわり、一品ひと品、

手間ひまかけた料亭の美味しさをお届けしました。

皆さまにとっての特別な時間が、

喜びと笑顔でいっぱいになりますように。

「食」「美味い」を追求し続けて35年、博
多久松はおせち料理から本格和食、お
惣菜などを製造し続けてまいりました。
年間100万食を超える食品を九州・福岡
の自社工場で製造しております。

大手通販サイト楽天市場の「楽天グルメ
大賞」を11年連続、楽天で最も栄誉ある
賞「ショップ・オブ・ザ・イヤー」を4年連
続で受賞。皆様に愛され、評価していた
だいていることは私たちの誇りでもあり
ます。

中国産主原料は使わず、食材一つ一つ
を厳しい製造基準で管理された自社製
造工場及び、協力工場にて製造。お子様
からお年寄りまで食べていただく料理
です。より安全のために各種検査（細菌
検査・官能検査）を行っています。

昭和57年創業以来、
「食」を深く追求し続けて完成した料理

　常温（10～20℃前後）の室内に置いておくことで自然に
解凍されます。低温解凍よりも早い時間で解凍が可能です
が、ドリップや結露などが出てしまう恐れがあります。また、
高い温度で長時間放置すると、変質してしまうこともあるた
めあまりおすすめできません。

②緊急時、早く解凍する方法
　「常温解凍」

基本解凍方法である「①低温解凍」を推奨しております。

①基本解凍方法「低温解凍」
推奨

　低温でじっくり解凍するため、味を損なわずドリップもほ
とんど出ません。また、低温解凍には「冷蔵庫（5℃前後）での
解凍」と「室内冷暗所（5～10℃前後）での解凍」があります。
下記の解凍時間は目安です。庫内環境などにより多少前後
することがございますので、解凍時間に少し余裕を見て解凍
を行われてください。途中で解凍状況を確認されることをお
すすめします。

温度が一定に保たれているため、庫内に入れるだけで解
凍できます。また、指定時間以上入れていても変質しにく
いため、最も良い解凍方法です。

※冷蔵庫内の温度設定が低いと解凍時間が延びる場合がありま
すので、冷蔵庫の設定は「強」以外にして解凍してください。
※重箱を風呂敷で包んだ状態で、冷蔵庫内に入れてください。

※お重が冷蔵庫に入らない場合、重箱内の小分けのマスを取り出
してそれぞれラップで包んで冷蔵庫、もしくは室内冷暗所で解凍
してください。

冷蔵庫での解凍（5℃前後）推奨

解凍時間／18時間～

温度変化があるため、定期的に解凍状態をチェックする
必要があります。また、室温が高くなってしまうと変質す
る恐れがあるため、指定時間以上は置いておくことはで
きません。

※室内は気温の変化があるので定期的に蓋を開けて解凍状態
をチェックしてください。

※重箱を風呂敷で包んだ状態で、室温5～10℃の室内冷暗所
に置いてください。

室内冷暗所での解凍（5～10℃前後）

解凍時間／5時間～

【解凍方法】
届いた母の日おせちプレミアムを美味しく
解凍するための方法をまとめています。
必ずお読みください。


